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Abstract
An investigation was conducted on cabbage extract (Brassica oleracea) to observe its function as green antifouling agent in alkyd undercoat for mild steel in seawater. Cabbage extract shows 43.6% of inhibition efficiency towards Pseudomonas aeruginosa bacteria at 15.525 g/mL cabbage concentration. FTIR analysis shows the complexation between alkyd paint and cabbage extract where the peak in OH, C-H and C=O have shifted indicating the chain scission of the alkyd resin polymer backbone with cabbage extract. Weight gained analysis reveals that coated mild steel incorporated with cabbage extract had reduced the fouling attachment. However, weight gained value increases as the immersion period increases for all coated samples. Morphological profile of coated mild steel shows an attachment of fouling where prominent attachment can be observed on coated mild steel without cabbage extract.
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Abstrak
Kajian telah dilaksanakan terhadap ekstrak kubis untuk melihat fungsinya sebagai ejen anti-kotoran hijau di dalam cat asas alkid untuk keluli lembut di dalam air laut. Ekstrak kubis menunjukkan sebanyak 43.6% kecekapan  perencatan terhadap bakteria Pseudomona aeruginosa  pada ekstrak kubis berkepekatan 15.525 g/mL. Analisis FTIR menunjukkan pengkompleksan antara pelitup cat asas alkid dan ekstrak kubis di mana puncak OH, C-H dan C=O telah berubah  menandakan berlaku tindakbalas guntingan pada rantai utama polimer resin alkid yang mengandungi ekstrak kubis. Analisis pertambahan berat menunjukkan keluli lembut bersadur yang mengandungi ekstrak kubis telah mengurangkan kelekatan kotoran.  Walaubagaimanapun, nilai pertambahan berat telah meningkat apabila tempoh rendaman meningkat untuk kesemua sampel bersadur.  Profil morfologi keluli lembut bersadur menunjukkan perlekatan kotoran di mana perlekatan ini lebih jelas kelihatan pada keluli lembut bersadur tanpa gabungan ekstrak kubis. 
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