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Abstract
Thermostable cellulase from fungi has high potential for industrial application. In this study, wild -type of fungal were isolate from different sources such as hot spring water, sea water, soft wood, rice straw and cow dung. The isolates were characterized by cultural and morphological observation. Based on morphological characteristics, the genera of all fungal cultures were identified namely Aspergillus fumigatus. The screening for thermostable cellulase were done using 2% carboxymethyl cellulose and congo red as an indicator at temperature 30˚C, 37˚C, 45˚C and 50˚C respectively. Out of 26 fungal isolates, only eight isolates were selected for further screening and showed the abilities to secrete cellulases by forming distinct halo zones on selective agar plate. The maximum halo zone ranging from 32mm to 35mm were obtained after 72 hour incubation at 50˚C by H2, SW1 and C1 isolates. As contrary other isolates showed halo zone range from 22 mm to 29 mm at same temperature. All the isolates showed the abilities to secrete cellulase enzyme at other temperature but lower when compared to 50˚C referred to the halo zone obtained. The SW1 isolates showed highest celluloytic index which was 2.93measured at 37 ˚C and 2.67 at 50˚C respectively.
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Abstrak
Enzim selulosa tahan haba yang diperolehi daripada kulat sangat berpotensi untuk kegunaan industri. Di dalam kajian ini, kulat yang diperolehi adalah dari sumber  kolam air panas, air laut, kayu lembut, jerami padi dan juga dari najis lembu. Melalui pemerhatian, didapati kulat yang di kultur adalah dari genus Aspergillus fumigatus. Ujian dilakukan untuk memastikan bahawa kulat yang di kultur adalah dari yang tahan haba dengan menggunakan 2% selulosa dan congo red sebagai pewarna dan di kultur pada suhu yang berbeza iaitu 30˚C, 37˚C, 45˚C dan 50˚C. Daripada 26 kulat yang di kultur, hanya lapan kultur kulat yang telah dipilih untuk pemeriksaan lanjut dan menunjukkan kebolehan untuk merembeskan enzim selulosa dengan membentuk zon halo berbeza pada plat agar medium. Zon halo maksimum antara 32 mm hingga 35 mm telah diperolehi selepas 72 jam pengeraman di 50˚C oleh H2, SW1 dan C1 diasingkan. Seperti yang di perolehi  menunjukkan pelbagai zon halo dari 22 mm hingga 29 mm pada suhu yang sama. Semua kulat  menunjukkan kebolehan untuk merembeskan enzim selulosa pada suhu yang lain tetapi lebih rendah berbanding 50˚C yang disebut zon halo yang diperolehi. The SW1 menunjukkan indeks cellulolitik tertinggi iaitu 2.93 di ukur  pada suhu 37˚ C dan 2.67 di 50˚C masing-masing.
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